
W i r  f r e u e n  u n s ,  S i e  a n  u n s e r e m  i d y l l i s c h e n  O r t  b e g r ü ß e n  z u
d ü r f e n ,  w o  G e n u s s  u n d  m a r i t i m e s  F l a i r  a u f e i n a n d e r t r e f f e n .

L a s s e n  S i e  s i c h  v o n  f r i s c h e n ,  r e g i o n a l e n  K ö s t l i c h k e i t e n
v e r w ö h n e n  u n d  g e n i e ß e n  S i e  d e n  e i n m a l i g e n  B l i c k  a u f  d e n

L a u t e r b a c h e r  H a f e n .  

M i t  v i e l  L e i d e n s c h a f t ,  K r e a t i v i t ä t  u n d  j a h r e l a n g e r
E r f a h r u n g  m ö c h t e n  w i r  I h r e n  B e s u c h  b e i  u n s  z u  e i n e m

u n v e r g e s s l i c h e n  k u l i n a r i s c h e n  E r l e b n i s  m a c h e n .  

I n  u n s e r e r  K ü c h e  v e r w e n d e n  w i r  a u s s c h l i e ß l i c h
h o c h w e r t i g e ,  v o r z u g s w e i s e  r e g i o n a l e  Z u t a t e n ,  d i e  i m
E i n k l a n g  m i t  d e n  J a h r e s z e i t e n  s t e h e n  u n d  I h n e n  s t e t s

f r i s c h e  G e s c h m a c k s e r l e b n i s s e  b i e t e n .

D e r  r e s p e k t v o l l e  u n d  b e w u s s t e  U m g a n g  m i t  d e n  R o h s t o f f e n
i s t  f ü r  u n s  g e n a u s o  w i c h t i g  w i e  d e r  G e s c h m a c k  –  d e n n  n u r

s o  e n t s t e h t  e c h t e s  H a n d w e r k  i n  d e r  K ü c h e .

S o l l t e n  S i e  U n v e r t r ä g l i c h k e i t e n ,  A l l e r g i e n  o d e r  b e s o n d e r e
W ü n s c h e  h a b e n ,  z ö g e r n  S i e  b i t t e  n i c h t ,  u n s e r  T e a m

a n z u s p r e c h e n .  W i r  s i n d  g e r n e  f ü r  S i e  d a ,  u m  I h n e n  d e n
A u f e n t h a l t  s o  a n g e n e h m  w i e  m ö g l i c h  z u  g e s t a l t e n .

KOCHEN IST KUNST

He«ß�lch Wl��}���e�

EÖec¼· lÐe  Chef  Sa¯cha K«ahe & Tea�

E i n e  a u s f ü h r l i c h e  S p e i s e k a r t e  m i t  a l l e n  e n t h a l t e n e n  A l l e r g e n e n
u n d  Z u s a t z s t o f f e n  l i e g t  z u r  E i n s i c h t  a n  d e r  R e z e p t i o n  b e r e i t .

U n s e r  T e a m  h i l f t  I h n e n  b e i  F r a g e n  g e r n  w e i t e r .



Z W E I E R L E I  B E T E

S P A R G E L - C R E M E S U P P E

VORSPEISEN

Zlege�-F«l¯ch}ä¯e | Wa��¼¯¯ | T«Áffe�-Vl�alg«e··e | K«ä¼·e«
1 5 , 0 0

T E M P U R A  R I E S E N G A R N E L E  “ W A S A B I ”
I�gÑe« | ge¨lc}e�·e Ga«·e�g¼«}e | Se¯a� | S¨lc× Ma×�
NÁ¯¯e | K�}�¯¯cha¼�

1 6 , 5 0

B E E F  T A T A R
GeÑÁ«ßg¼«}e | R�¯·ßÑlebe�� | Sch�a�d | K«ä¼·e«¯a�a·

1 7 , 5 0

S A U E R T E I G B R O T  M I T  S A L Z B U T T E R  &  D I P 6 , 0 0

SUPPEN & SALAT

Bä«�a¼ch-Pe¯·� | S¨a«ge�
1 0 , 5 0

F I S C H S U P P E  " N A C H  A R T  D E S  H A U S E S "
Ve«¯chlede�e Fl¯chfl�e·¯ | Ga«�e�e | Ge�Á¯e

F E L D -  &  K R Ä U T E R S A L A T
Kl«¯ch·��a·e | C«�À·�� | P�«·Ñel�felge | NÁ¯¯e

1 4 , 0 0

2 1 , 5 0

V O R S P E I S E 1 4 , 0 0
H A U P T G A N G 2 3 , 5 0

Ga«�e�e� (4 S·Ác})

2 1 , 5 0Geb«a·e�e Mal¯häh�che�b«¼¯·



T R Ü F F E L - P A R M E S A N  P O M M E S
T«Áffe��a×���al¯e

1 2 , 0 0

V E G E T A R I S C H

K L A S S I S C H

FLAMMKUCHEN

S¨ec} | ZÑlebe�� | C«é�e F«apche | K«ä¼·e«
1 3 , 5 0

Ve«¯chlede�e¯ Ge�Á¯e | T��a·e�¯a¼ce | C«é�e F«apche | K«ä¼·e«
1 4 , 5 0

FRISCHE PASTA & CO

F R I S C H E  P A S T A  M I T  T R Ü F F E L
GefÁ��·e Wa�d¨l�ß-B��b��¯ | Pa«�e¯a�¯cha¼� | K«ä¼·e«��

2 5 , 0 0

L A C H S
Rä¼che«�ach¯ | C«é�e F«apche | K«ä¼·e«

1 7 , 0 0

Z I E G E N K Ä S E
Zlege�}ä¯e | Bl«�e | Felge�¯e�f 

1 5 , 5 0

H A U S G E M A C H T E  S P I N A T - K N Ö D E L
S¨l�a· | Wl�de« B�¼�e�}�h� | Pa�}� | F«l¯che Pl�ße à �a C«è�e

2 2 , 0 0

B Ä R L A U C H - G N O C C H I
Ge·«�c}�e·e T��a·e | B¼««a·a | Bä«�a¼ch-Pa«�e¯a�-Scha¼�

2 1 , 5 0

AUS DEM STEINOFEN

3 2 , 0 0Ga«�e�e� (5 S·Ác})



L A U T E R B A C H E R  P A N N F I S C H

G E B R A T E N E R  O S T S E E - Z A N D E R

FISCH

S¨a«ge�ge�Á¯e | E«b¯e | B¼··e«�l�ch-Be¼««e B�a�c
Sch�l··�a¼ch¨Á«ee

3 0 , 5 0

Mec}�e�b¼«ge« We�¯ | B«a·}a«·�ffe�� �l· S¨ec} 
B«�}}��l | Se�f¯a¼ce 

FLEISCH

F R I S C H E S  L A C H S F I L E T  M I T  S E S A M -
Z I T R O N E N G R A S - K R U S T E
Bab× Pa} Ch�l | Te«l×a}l-Sa¼ce | Ge�Á¯e | D¼f·«el¯

2 7 , 0 0

S C H O L L E  -  I M  G A N Z E N  
Zl·«��e�b¼··e« | G¼«}e�¯a�a·

K L E I N 2 1 , 5 0
G R O S S 2 5 , 5 0

2 6 , 0 0�l· B«a·}a«·�ffe�� �de« Pe·e«¯l�le�}a«·�ffe��

3 5 , 5 0�l· N�«d¯ee}«abbe� 100 g (R�hgeÑlch·)

G E S C H M O R T E  R I N D E R B A C K E
Ka«·�ffe�-T«Áffe�¨Á«ee | Ka«�··e | P�«·Ñel� J¼¯ | Se��e«le

F I L E T S P I T Z E N  V O M  R I N D
I� Pfeffe««ah� | Wl�de« Ma�de�-B«�}}��l | P���e¯ f«l·e¯

2 8 , 5 0

K L A S S I S C H E S  W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B
P«el¯e�bee«e� | G¼«}e�¯a�a· | Zl·«��e | B«a·}a«·�ffe��
�de« Pe·e«¯l�le�}a«·�ffe�� 1  S T Ü C K 2 3 , 0 0

2  S T Ü C K 2 9 , 0 0

2 9 , 0 0

F R I S C H E  G E B R A T E N E  K A L B S L E B E R
B¼··e«¨Á«ee | g�a¯le«·e Ä¨fe� | ZÑlebe�-J¼¯

2 5 , 5 0



VEGI MENÜ

S P A R G E L - C R E M E S U P P E

Z W E I E R L E I  B E T E
Zlege�-F«l¯ch}ä¯e | Wa��¼¯¯ | T«Áffe�-Vl�alg«e··e | K«ä¼·e«

Bä«�a¼ch-Pe¯·� | S¨a«ge�

H A U S G E M A C H T E  S P I N A T - K N Ö D E L
S¨l�a· | Wl�de« B�¼�e�}�h� | Pa�}� | F«l¯che Pl�ße à �a C«è�e

H A U S G E M A C H T E  S A N D D O R N  C R É M E  B R Û L É E

Oh�e ZÑele«�el Be·e
4 1 , 0 0

5 4 , 5 0

3 - G Ä N G E  M E N Ü

4 - G Ä N G E  M E N Ü



CHEFS MENÜ

F I S C H S U P P E  " N A C H  A R T  D E S  H A U S E S "

F R I S C H E S  Y E L L O W  F I N  T U N A  S A S H I M I
I�gÑe« | ge¨lc}e�·e Ga«·e�g¼«}e & Radle¯che� | Se¯a� 
S¨lc× Ma×� | NÁ¯¯e | K�}�¯¯cha¼�

Ve«¯chlede�e Fl¯chfl�e·¯ | Ga«�e�e | Ge�Á¯e

G E B R A T E N E R  O S T S E E - Z A N D E R
S¨a«ge�ge�Á¯e | E«b¯e | B¼··e«�l�ch-Be¼««e B�a�c
Sch�l··�a¼ch¨Á«ee

ODER

G E S C H M O R T E  R I N D E R B A C K E

3 - G Ä N G E  M E N Ü
Oh�e Fl¯ch¯¼¨¨e

5 4 , 5 0

4 - G Ä N G E  M E N Ü 6 6 , 5 0

“ G R O W E R S  C H O C O L A T E ”
S C H O K O S C H N I T T E  &  M A N G O

Ka«·�ffe�-T«Áffe�¨Á«ee | Ka«�··e | P�«·Ñel� J¼¯ | Se��e«le

B«�Ñ�le | Sch�}���¼¯¯e | Ma�g�-S�«be·



P E N N E

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

T��a·e�¯a¼ce | Pa«�e¯a�
6 , 5 0

BEILAGEN & SAUCEN

H A U S G E M A C H T E  F I S C H S T Ä B C H E N

F L A M M K U C H E N  " P I Z Z A "
M�ßßa«e��a | T��a·e�¯a¼ce

7 , 5 0

Ka«·�ffe�¨Á«ee | B«�}}��l
1 0 , 5 0

K L E I N E S  W I E N E R S C H N I T Z E L
P���e¯ F«l·e¯ | E«b¯e�-M�h«e�-Ge�Á¯e

1 4 , 5 0

M I L C H R E I S
A¨fe��¼¯ �de« Zl�· & Z¼c}e«

 6 , 0 0

P O M M E S  F R I T E S

S Ü S S K A R T O F F E L P O M M E S

K A R T O F F E L P Ü R E E

B R A T K A R T O F F E L N  M I T  S P E C K

G E M I S C H T E S  G E M Ü S E

O F E N K A R T O F F E L  M I T  K R Ä U T E R Q U A R K

K R Ä U T E R B U T T E R

P F E F F E R S A U C E

K A L B S J U S

5 , 0 0

5 , 5 0

4 , 5 0

5 , 0 0

4 , 5 0

5 , 5 0

2 , 0 0

3 , 5 0

3 , 5 0

La¯¯e� Sle  ¯ lch Ð�� ¼�¯  be«a·e�,  
ge«�e e�¨feh�e� Ñl«  Ih�e� 

¼�¯e«e  Tage¯a�geb�·e .



H A U S G E M A C H T E  S A N D D O R N  C R É M E  B R Û L É E

DESSERT & KÄSE

1 0 , 5 0

“ G R O W E R S  C H O C O L A T E ”
S C H O K O S C H N I T T E  &  M A N G O

V A N I L L E - P A R F A I T
Rhaba«be«-E«dbee«-G«Á·ße | C«¼�b�e

1 0 , 5 0

B«�Ñ�le | Sch�}���¼¯¯e | Ma�g�-S�«be·

1 1 , 5 0

A F F O G A T O
Va�l��e-El¯ | E¯¨«e¯¯�

5 , 0 0

S O R B E T

I T A L I E N I S C H E S  E I S
Ve«¯chlede�e S�«·e� de« El¯�a�¼fa}·¼« Ma���l¯ El¯

2 , 8 0

Ma�g� | Helde�bee«e 

1  K U G E L

2 , 8 01  K U G E L

8 , 5 0a¼fgeg�¯¯e� �l· GREY GOOSE V�d}a 2c�

7 , 5 0a¼fgeg�¯¯e� �l· P«�¯ecc� | a¼ch a�}�h��f«el ��g�lch

K Ä S E - V A R I A T I O N  V O N  M A I S O N  K O B E R
Felge�¯e�f | C«ac}e« | T«a¼be�

1 5 , 5 0

Z W E I  K U G E L N  V A N I L L E - E I S  &  K Ü R B I S K E R N Ö L 6 , 5 0



T A F E L W A S S E R  -  K A R A F F E   

S T A A T L I C H   F A C H I N G E N  G O U R M E T

M E D I U M  |  N A T U R E L L   

C O C A  C O L A  |  Z E R O  

F A N T A  |  S P R I T E  |  M E Z Z O - M I X

T O N I C  W A T E R  -  T H O M A S  H E N R Y  

B I T T E R  L E M O N  -  T H O M A S  H E N R Y

S P I C Y  G I N G E R  -  T H O M A S  H E N R Y  

SOFTGETRÄNKE

SCHORLEN & EISTEE

B I O - A P F E L S C H O R L E  -  R A U C H

B I O - R H A B A R B E R S C H O R L E  -  R A U C H

B I O - M A R A C U J A S C H O R L E  -  R A U C H

S C H W A R Z E  J O H A N N I S B E E R E N S C H O R L E

E I S T E E  Z I T R O N E  -  R A U C H

E I S T E E  P F I R S I C H  -  R A U C H

4 , 3 0

4 , 3 0

4 , 3 0

4 , 3 0

4 , 3 0

4 , 3 0

4 , 0 0

7 , 5 0

3 , 0 0

4 , 3 0

4 , 3 0

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

0 , 5 l

0 , 7 5 l

0 , 2 5 l

0 , 3 3 l

0 , 3 3 l

0 , 2 l

0 , 2 l

0 , 2 l

SAFT & NEKTAR

A P F E L S A F T  -  B A U E R  S Ä F T E  

O R A N G E N S A F T  -  B A U E R  S Ä F T E  

M U L T I V I T A M I N S A F T  -  B A U E R  S Ä F T E  

T O M A T E N S A F T  -  B A U E R  S Ä F T E  

A P F E L S I N E N S A F T  M I T  F R U C H T F L E I S C H  

J O H A N N I S B E E R  N E K T A R  -  B A U E R  S Ä F T E

B I O -  S A N D D O R N  N E K T A R  -  B A U E R  S Ä F T E

K I B A  -  B A U E R  S Ä F T E    

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

0 , 3 3 l

0 , 3 3 l

0 , 3 3 l

0 , 3 3 l

0 , 3 3 l

0 , 3 3 l

0 , 2 l

0 , 2 l

0 , 2 l

0 , 2 l

0 , 2 l

0 , 2 l

0 , 2 l

0 , 2 l  |  0 , 4 l 6 , 6 03 , 7 0 |



S T Ö R T E B E K E R  Ü B E R S E E  P I L S   

 

S T R A L S U N D E R  P I L S

S T Ö R T E B E K E R  S C H W A R Z B I E R

K Ö S T R I T Z E R  K E L L E R B I E R

A L S T E R W A S S E R   

 

BIER VOM FASS

BIER AUS DER FLASCHE

S T Ö R T E B E K E R  A L K O H O L F R E I E S  P I L S  

S T Ö R T E B E K E R  B I O  B E R N S T E I N - W E I Z E N   

S T Ö R T E B E K E R  A L K O H O L F R E I E S  B I O  W E I Z E N

4 , 0 0

5 , 5 0

5 , 5 0

3 , 9 0

5 , 9 0

3 , 7 0

5 , 6 0

3 , 9 0

5 , 9 0

3 , 9 0

5 , 9 0

3 , 7 0

5 , 5 0

0 , 3 l

0 , 5 l

0 , 3 l

0 , 5 l

0 , 3 l

0 , 5 l

0 , 3 l

0 , 5 l

0 , 3 l

0 , 5 l

0 , 3 3 l

0 , 5 l

0 , 5 l



A V E R N A   

S A N D D O R N L I K Ö R  

R A M A Z O T T I  

F E R N E T  B R A N C A  

J Ä G E R M E I S T E R

K Ü S T E N N E B E L   

B A I L E Y S  

U N D E R B E R G  

LIKÖR

OBSTBRAND |  OBSTGEIST

3 , 0 0  |  5 , 5 0

3 , 0 0  |  5 , 5 0

3 , 0 0  |  5 , 5 0

3 , 0 0  |  5 , 5 0

3 , 0 0  |  5 , 5 0

3 , 0 0  |  5 , 5 0

3 , 0 0  |  5 , 5 0

3 , 0 0

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l

F I S C H E R G E I S T   

H I M B E E R G E I S T  

S A N D D O R N G E I S T   

 

A P F E L B R A N D  

B I R N E N B R A N D

M I R A B E L L E N B R A N D

Z W E T S C H G E N B R A N D  

3 , 5 0

4 , 0 0  |  7 , 5 0

4 , 0 0  |  7 , 5 0

4 , 0 0  |  7 , 5 0

4 , 0 0  |  7 , 5 0

4 , 0 0  |  7 , 5 0

4 , 0 0  |  7 , 5 0

2 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

SCHWECHOWER BRENNEREI-MANUFAKTUR



T A N Q U E R A Y  G I N  4  C L  &  T O N I C   

H A V A N A  C L U B  4  C L  &  C O L A

B A L L A N T I N E S  4  C L  &  C O L A

A B S O L U T  V O D K A  4  C L  &  R E D B U L L  

A B S O L U T  V O D K A  4  C L  &  B I T T E R  L E M O N

P O R T W E I N  4  C L  &  T O N I C  

T A N Q U E R A Y  0 , 0  4  C L  &  T O N I C  ( A L K O H O L F R E I )

LONGDRINKS

DIVERSES

9 , 0 0

9 , 0 0

9 , 0 0

9 , 0 0

9 , 0 0

9 , 0 0

9 , 0 0

L I N I E  A Q U A V I T   

A B S O L U T  V O D K A  

G R E Y  G O O S E  V O D K A   

L E H M E N T  D O P P E L K Ü M M E L

T A N Q U E R A Y  G I N  

G I N  S U L

H A V A N A  C L U B  A Ñ E J O  3  A Ñ O S

B O T U C A L  R E S E R V A  E X C L .  R U M

B A L L A N T I N E S  W H I S K E Y

J A M E S O N  W H I S K E Y

J A C K  D A N I E L S  W H I S K E Y

G L E N M O R A N G I E  W H I S K E Y  

H E N E S S Y  V S  C O G N A C

R A M O S  P I N T O  T A W N Y  P O R T

3 , 0 0  |  5 , 5 0

3 , 0 0  |  5 , 5 0

4 , 5 0  |  8 , 5 0

3 , 0 0  |  5 , 5 0

3 , 5 0  |  6 , 5 0

4 , 5 0  |  8 , 5 0

3 , 5 0  |  6 , 5 0

4 , 0 0  |  7 , 5 0

3 , 0 0  |  5 , 5 0

3 , 5 0  |  6 , 5 0

3 , 5 0  |  6 , 5 0

4 , 5 0  |  8 , 5 0

5 , 0 0  |  9 , 5 0

 6 , 5 0

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

2 c l  |  4 c l

5 c l

O S T S E E - G R A P P A  V O N  D E R  I N S E L  R Ü G E N  2 C L

W E I N G U T  H O H M A N N  R Ü G E N :  
A U S  E I G E N E N  T R A U B E N  A L S  T R E S T E R  E I N G E M A I S C H T
U N D  V E R G O R E N .  A N S C H L I E S S E N D  S C H O N E N D
G E B R A N N T  U N D  S E L B S T  A B G E F Ü L L T .

5 , 5 0



E S P R E S S O  M A R T I N I   

D É J Á - V U  -  T O N I C  

A P E R O L  S P R I T Z  

A P E R O L  M A R A C U J A   

C A M P A R I  O R A N G E  

S A N D D O R N  S P R I T Z

P R O S E C C O  0 , 1 L

C R É M A N T  G R A N D E  C U V É E  R O S É  0 , 1 L

C R É M A N T  G R A N D E  C U V É E  0 , 1 L

L U S T A U  S H E R R Y  5  C L

C R E A M  |  M E D I U M  |  T R O C K E N

M A R T I N I  5  C L

B I A N C O  I  R O S S O  

M A R T I N I  V I B R A N T E  -  G R A P E F R U I T  ( A L K O H O L F R E I )

A P E R O L  S P R I T Z  ( A L K O H O L F R E I )

A P E R O L  M A R A C U J A  ( A L K O H O L F R E I )

D É J Á - V U  -  T O N I C  ( A L K O H O L F R E I )

APERITIF

1 1 , 0 0

8 , 5 0

8 , 5 0

9 , 0 0

8 , 5 0

8 , 5 0

6 , 0 0

8 , 5 0

8 , 5 0

6 , 0 0

5 , 5 0

8 , 5 0

8 , 5 0

9 , 0 0

8 , 5 0



WEIN

OFFENER AUSSCHANK -  KARAFFE 0,2 l

W E I S S E R  B U R G U N D E R  -  C H A R D O N N A Y  |  W E I N G U T  D R .  B A S S E R M A N N

J O R D A N  |  T R O C K E N   

S A U V I G N O N  B L A N C  |  W E I N G U T  E M I L  B A U E R  |  P F A L Z  |  T R O C K E N   

B A C C H U S  |  W E I N G U T  P R Ö S T L E R  |  F R A N K E N  |  H A L B T R O C K E N  

G R A U B U R G U N D E R  |  W E I N G U T  E M I L  B A U E R  |  P F A L Z  |  T R O C K E N  

B L A U S C H I E F E R  R I E S L I N G  |  W E I N G U T  L O E R S C H  |  M O S E L  |  T R O C K E N  

G E L B E R  M U S K A T E L L E R  |  W E I N G U T  L E R G E N M Ü L L E R  |  P F A L Z

H A L B T R O C K E N

D R .  L O  R I E S L I N G  A L K O H O L F R E I  |  W E I N G U T  D R .  L O O S E N  |  M O S E L

T R O C K E N

R O S É  D ´ Á N J O U  |  W E I N G U T  C H A T E L A I N  D E S J A C Q U E S  |  L O I R E ,  F R

H A L B T R O C K E N

P I N O T  N O I R  R O S É  |  W E I N G U T  E M I L  B A U E R  |  P F A L Z  |  T R O C K E N  

S C H W A R Z R I E S L I N G  |  W E I N G U T  H I R S C H  |  W Ü R T T E M B E R G  |  F E I N H E R B

P R I M I T I V O  A P P A S S I M E N T O  |  G R A N  M A E S T R O  R O S S O  |  C I E L O  E  T E R R A

I T  |  T R O C K E N

S A N K T  A N N A  M E R L O T  |  W E I N G U T  L E R G E N M Ü L L E R  |  P F A L Z  |  T R O C K E N

S P Ä T B U R G U N D E R  |  W E I N G U T  W I N N I N G  |  P F A L Z  |  T R O C K E N

C Ô T E S  D U  R H Ô N E  |  W E I N G U T  E .  G U I G A L  |  R H O N E ,  F R  |  T R O C K E N

WEIN

1 0 , 0 0

9 , 5 0

9 , 0 0

9 , 5 0

9 , 0 0

8 , 5 0

9 , 5 0

8 , 5 0

9 , 5 0

8 , 5 0

9 , 0 0

8 , 5 0

9 , 5 0

1 1 , 0 0

RÜGEN-SOUVIGNIER GRIS 2023 -  0 ,15L

WEINGUT HOHMANN RÜGEN |  TROCKEN |  MIT EINER ZARTEN RESTSÜSSE

1 0 , 5 0



RÜGEN-SOUVIGNIER GRIS 2023 | WEINGUT HOHMANN RÜGEN | TROCKEN | MIT EINER

ZARTEN RESTSÜSSE

WEISSER BURGUNDER - CHARDONNAY | WEINGUT DR. BASSERMANN | JORDAN | TROCKEN  

C O L L I  V A I B Ó  L U G A N A  |  W E I N G U T  C O L L I  V A I B Ó  |  L O M B A R D E I ,  I T  |  T R O C K E N  

R O T S C H I E F E R  R I E S L I N G  K A B I N E T T  |  W E I N G U T  V A N  V O L X E M  |  M O S E L  |  F E I N H E R B  

CHARDONNAY IM HOLZFASS GEREIFT | WEINGUT STREHN | BURGENLAND, AT | TROCKEN   

S A U V I G N O N  B L A N C  |  W E I N G U T  E M I L  B A U E R  |  P F A L Z  |  T R O C K E N   

B A C C H U S  |  W E I N G U T  P R Ö S T L E R  |  F R A N K E N  |  H A L B T R O C K E N  

G R A U B U R G U N D E R  |  W E I N G U T  E M I L  B A U E R  |  P F A L Z  |  T R O C K E N  

B L A U S C H I E F E R  R I E S L I N G  |  W E I N G U T  L O E R S C H  |  M O S E L  |  T R O C K E N  

G E L B E R  M U S K A T E L L E R  |  W E I N G U T  L E R G E N M Ü L L E R  |  P F A L Z  |  H A L B T R O C K E N

WEISSWEIN

4 9 , 5 0

3 6 , 5 0

4 9 , 0 0

4 9 , 0 0

4 6 , 0 0

3 4 , 5 0

3 2 , 0 0

3 4 , 5 0

3 3 , 0 0

3 1 , 0 0

R O S É  D ´ Á N J O U  |  W E I N G U T  C H A T E L A I N  D E S J A C Q U E S  |  L O I R E ,  F R  |  H A L B T R O C K E N

P I N O T  N O I R  R O S É  |  W E I N G U T  E M I L  B A U E R  |  P F A L Z  |  T R O C K E N  

W I L D  R O S É  |  W E I N G U T  H I R S C H  |  W Ü R T T E M B E R G  |  F E I N H E R B  

A I X  R O S É  |  W E I N G U T  M A I S O N  S A I N T  A I X  |  P R O V E N C E ,  F R  |  T R O C K E N

                                                                                           M A G N U M

ROSÉWEIN

3 0 , 5 0

3 3 , 0 0

2 9 , 0 0

0 , 7 5 L  3 8 , 5 0

1 , 5 L  7 6 , 0 0

SHIRAZ-CABERNET |  WEINGUT KAAPZICHT |  STELLENBOSCH, SÜDAFRIKA |  TROCKEN

PRIMITIVO APPASSIMENTO |  GRAN MAESTRO ROSSO |  CIELO E TERRA, IT |  TROCKEN

SANKT ANNA MERLOT |  WEINGUT LERGENMÜLLER |  PFALZ |  TROCKEN

SPÄTBURGUNDER |  WEINGUT WINNING |  PFALZ |  TROCKEN

CÔTES DU RHÔNE |  WEINGUT E.  GUIGAL |  RHONE, FR |  TROCKEN

BAROLO RISERVA |  WEINGUT SAN SILVESTRO |  PIEMONT, IT |  TROCKEN 

LE VOLTE |  WEINGUT TENUTE DELL´ORNELLAIA |  TOSKANA, IT |  TROCKEN 

ROTWEIN

4 2 , 0 0

3 3 , 0 0

3 0 , 5 0

3 6 , 5 0

4 1 , 0 0

5 8 , 0 0

6 3 , 0 0

RUEMANT |  WEINGUT HOHMANN RÜGEN |  BRUT

CRÉMANT DE LIMOUX GRANDE CUVÉE |  LANGUEDOC-ROUSSILLON, FR |  TROCKEN

CRÉMANT DE LIMOUX GRANDE CUVÉE ROSÉ | LANGUEDOC-ROUSSILLON, FR |  TROCKEN

MOËT & CHANDON IMPÉRIAL |  CHAMPAGNER |  BRUT 

SCHAUMWEIN & CHAMPAGNER

5 5 , 0 0

4 9 , 0 0

4 9 , 0 0

8 5 , 0 0



E S P R E S S O  

E S P R E S S O  D O P I O

C A F É  C R E M A  

L A T T E  M A C C H I A T O

C A P P U C C I N O  

M I L C H K A F F E E

P O T T  K A F F E E   

H E I S S E  S C H O K O L A D E

H E I S S E  S C H O K O L A D E  M I T  S C H L A G S A H N E

M I T  H A F E R M I L C H

M I T  S I R U P :  K A R A M E L L ,  V A N I L L E ,  

P U M P K I N  S P I C E

KAFFEE & SCHOKOLADE

2 , 8 0

4 , 8 0

3 , 5 0

4 , 5 0

3 , 9 0

4 , 5 0

4 , 5 0

4 , 7 0

5 , 0 0

0 , 5 0

0 , 8 0

BIO FAIRTRADE

H I G H  D A R L I N G  |  1 0 0 %  B I O  D A R J E E L I N G  |  L E I C H T  &  H E R B  

L A Z E  D A Z E  |  B I O  S C H W A R Z T E E  M I T  B E R G A M O T T - Ö L  |  H E R B  &

Z I T R O N I G

J A S M I N  G R E E N  |  1 0 0 %  G R Ü N E R  T E E  |  B L U M I G  &  F R I S C H

S O O  L O N G  |  H A L B F E R M E N T I E R T E R  B I O  G R Ü N T E E  A U S  T H A I L A N D

M A S T E R  M I N T  |  R E I N E  M I N Z E  A U S  K O N T R O L L I E R T E M  B I O L O G I S C H E N

A N B A U

D I G I T A L  D E T O X  |  Z I T R O N E N G R A S ,  S Ü S S H O L Z ,  K A R O T T E N F L O C K E N ,

I N G W E R

G A R D E N  P A R T Y  |  B I O  F R Ü C H T E T E E  |  A P F E L ,  M A N G O ,  G O J I  U N D

B L Ü T E N

SAMOVA TEE

KÄNNCHEN 6,00



NEWSLETTER

Bleiben Sie mit uns in Kontakt!

FACEBOOK

INSTAGRAM

w w w . h a f e n r e s t a u r a n t - l a u t e r b a c h . d e

w w w . h a f e n h o t e l - r u e g e n . d e

HAFENGEFLÜSTER

HAFENHOTELRUEGEN

HAFENHOTEL_RUEGEN

https://hafenrestaurant-lauterbach.de/
https://hafenrestaurant-lauterbach.de/

	Herzlich Willkommen
	KOCHEN IST KUNST
	Executive Chef Sascha Krahe & Team
	Eine ausführliche Speisekarte mit allen enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen liegt zur Einsicht an der Rezeption bereit. Unser Team hilft Ihnen bei Fragen gern weiter.



	VORSPEISEN
	ZWEIERLEI BETE
	Ziegen-Frischkäse | Walnuss | Trüffel-Vinaigrette | Kräuter

	15,00
	TEMPURA RIESENGARNELE “WASABI”
	16,50
	Ingwer | gepickelte Gartengurke | Sesam | Spicy Mayo Nüsse | Kokosschaum

	BEEF TATAR
	Gewürzgurke | Röstzwiebeln | Schmand | Kräutersalat

	17,50
	SAUERTEIGBROT MIT SALZBUTTER & DIP
	6,00

	SUPPEN & SALAT
	SPARGEL-CREMESUPPE
	Bärlauch-Pesto | Spargel

	10,50
	FISCHSUPPE "NACH ART DES HAUSES"
	Verschiedene Fischfilets | Garnele | Gemüse

	14,00
	Kirschtomate | Croûton | Portweinfeige | Nüsse
	Garnelen (4 Stück)

	23,50
	FELD- & KRÄUTERSALAT
	21,50
	Gebratene Maishähnchenbrust


	FLAMMKUCHEN
	AUS DEM STEINOFEN
	KLASSISCH
	13,50
	VEGETARISCH
	14,50
	LACHS
	17,00
	ZIEGENKÄSE
	15,50


	FRISCHE PASTA & CO
	25,00
	FRISCHE PASTA MIT TRÜFFEL
	BÄRLAUCH-GNOCCHI
	21,50
	HAUSGEMACHTE SPINAT-KNÖDEL
	22,00
	32,00
	TRÜFFEL-PARMESAN POMMES
	12,00

	FISCH
	30,50
	GEBRATENER OSTSEE-ZANDER
	Spargelgemüse | Erbse | Buttermilch-Beurre Blanc Schnittlauchpüree

	LAUTERBACHER PANNFISCH
	Mecklenburger Wels | Bratkartoffeln mit Speck  Brokkoli | Senfsauce

	21,50
	25,50
	FRISCHES LACHSFILET MIT SESAM- ZITRONENGRAS-KRUSTE
	27,00
	Baby Pak Choi | Teriyaki-Sauce | Gemüse | Duftreis

	SCHOLLE - IM GANZEN
	Zitronenbutter | Gurkensalat
	mit Bratkartoffeln oder Petersilienkartoffeln

	26,00
	mit Nordseekrabben 100 g (Rohgewicht)

	35,50

	FLEISCH
	KLASSISCHES WIENER SCHNITZEL VOM KALB
	Preiselbeeren | Gurkensalat | Zitrone | Bratkartoffeln oder Petersilienkartoffeln

	23,00
	29,00
	Kartoffel-Trüffelpüree | Karotte | Portwein Jus | Sellerie

	GESCHMORTE RINDERBACKE
	FILETSPITZEN VOM RIND
	28,50
	In Pfefferrahm | Wilder Mandel-Brokkoli | Pommes frites

	FRISCHE GEBRATENE KALBSLEBER
	25,50
	Butterpüree | glasierte Äpfel | Zwiebel-Jus


	VEGI MENÜ
	ZWEIERLEI BETE
	SPARGEL-CREMESUPPE
	HAUSGEMACHTE SPINAT-KNÖDEL
	HAUSGEMACHTE SANDDORN CRÉME BRÛLÉE
	3-GÄNGE MENÜ
	41,00
	4-GÄNGE MENÜ
	54,50

	CHEFS MENÜ
	FRISCHES YELLOW FIN TUNA SASHIMI
	FISCHSUPPE "NACH ART DES HAUSES"
	GEBRATENER OSTSEE-ZANDER
	ODER
	GESCHMORTE RINDERBACKE
	“GROWERS CHOCOLATE” SCHOKOSCHNITTE & MANGO
	3-GÄNGE MENÜ
	54,50
	4-GÄNGE MENÜ
	66,50

	FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
	PENNE
	6,50
	FLAMMKUCHEN "PIZZA"
	7,50
	HAUSGEMACHTE FISCHSTÄBCHEN
	10,50
	KLEINES WIENERSCHNITZEL
	14,50
	MILCHREIS
	6,00

	BEILAGEN & SAUCEN
	POMMES FRITES SÜSSKARTOFFELPOMMES KARTOFFELPÜREE BRATKARTOFFELN MIT SPECK GEMISCHTES GEMÜSE OFENKARTOFFEL MIT KRÄUTERQUARK KRÄUTERBUTTER PFEFFERSAUCE KALBSJUS
	5,00 5,50 4,50 5,00 4,50 5,50 2,00 3,50 3,50
	Lassen Sie sich von uns beraten,  gerne empfehlen wir Ihnen  unsere Tagesangebote.

	DESSERT & KÄSE
	HAUSGEMACHTE SANDDORN CRÉME BRÛLÉE
	10,50
	VANILLE-PARFAIT
	“GROWERS CHOCOLATE” SCHOKOSCHNITTE & MANGO
	11,50
	AFFOGATO
	5,00
	1 KUGEL
	ITALIENISCHES EIS
	2,80
	SORBET
	8,50
	7,50
	KÄSE-VARIATION VON MAISON KOBER
	15,50
	6,50
	ZWEI KUGELN VANILLE-EIS & KÜRBISKERNÖL

	BIER VOM FASS
	STÖRTEBEKER ÜBERSEE PILS
	STRALSUNDER PILS
	STÖRTEBEKER SCHWARZBIER
	KÖSTRITZER KELLERBIER
	ALSTERWASSER
	3,90 5,90 3,70 5,60 3,90 5,90 3,90 5,90 3,70 5,50

	BIER AUS DER FLASCHE
	STÖRTEBEKER ALKOHOLFREIES PILS  STÖRTEBEKER BIO BERNSTEIN-WEIZEN   STÖRTEBEKER ALKOHOLFREIES BIO WEIZEN
	4,00 5,50 5,50

	OBSTBRAND | OBSTGEIST
	OSTSEE-GRAPPA VON DER INSEL RÜGEN 2CL
	WEINGUT HOHMANN RÜGEN:  AUS EIGENEN TRAUBEN ALS TRESTER EINGEMAISCHT UND VERGOREN. ANSCHLIESSEND SCHONEND GEBRANNT UND SELBST ABGEFÜLLT.
	5,50

	LONGDRINKS
	TANQUERAY GIN 4 CL & TONIC   HAVANA CLUB 4 CL & COLA BALLANTINES 4 CL & COLA ABSOLUT VODKA 4 CL & REDBULL  ABSOLUT VODKA 4 CL & BITTER LEMON PORTWEIN 4 CL & TONIC
	TANQUERAY 0,0 4 CL & TONIC (ALKOHOLFREI)
	9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00
	9,00

	DIVERSES
	LINIE AQUAVIT   ABSOLUT VODKA  GREY GOOSE VODKA   LEHMENT DOPPELKÜMMEL TANQUERAY GIN  GIN SUL HAVANA CLUB AÑEJO 3 AÑOS BOTUCAL RESERVA EXCL. RUM BALLANTINES WHISKEY JAMESON WHISKEY JACK DANIELS WHISKEY GLENMORANGIE WHISKEY  HENESSY VS COGNAC RAMOS PINTO TAWNY PORT
	3,00 | 5,50 3,00 | 5,50 4,50 | 8,50 3,00 | 5,50 3,50 | 6,50 4,50 | 8,50 3,50 | 6,50 4,00 | 7,50 3,00 | 5,50 3,50 | 6,50 3,50 | 6,50 4,50 | 8,50 5,00 | 9,50  6,50

	APERITIF
	WEIN
	OFFENER AUSSCHANK - KARAFFE 0,2

	WEISSWEIN
	ROSÉWEIN
	ROTWEIN
	SCHAUMWEIN & CHAMPAGNER
	KAFFEE & SCHOKOLADE
	BIO FAIRTRADE

	SAMOVA TEE
	KÄNNCHEN 6,00

	Bleiben Sie mit uns in Kontakt!
	NEWSLETTER
	HAFENGEFLÜSTER

	FACEBOOK
	HAFENHOTELRUEGEN

	INSTAGRAM
	HAFENHOTEL_RUEGEN



